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HOMAGE TO HERITAGE

Histoire

En 1936, I'AOC Cotes-du-Rhdne est créée et contraint les vignerons a
respecter des critéres spécifiques : délimitation de l'aire de production,
cépages, rendement, qualité du vin, degré. L'aire de l'appellation est vaste,
elle s'étend de Vienne a Avignon.

Terroir

Un sol majoritairement argilo-calcaire.

Cépages

Grenache 60%, Cinsault 20%, Carignan 20%.

Elaboration

Pressurage direct et macération a froid. Débourbage et fermentation a basse
température pour préserver la fraicheur et le fruit.

Vin

Vin rosé, fruité et rond en bouche. Au nez, une palette aromatique de fruits
d'été (fraise, péche). En bouche, une douceur a I'état pur ou s’entremélent des
saveurs exotiques et de fruits rouges. Un équilibre parfait entre fraicheur et
gourmandise. Ce vin frais accompagnera agréablement vos grillades, viandes
blanches et vos apéritifs.

Température

A servir a 12-14°c.



